Menu de la semaine 18
Du 27 avril au 18" mai 2026

LUNDI

MARDI

)

JEUDI

VENDREDI

Radis a croquer
Mini beurre

Mozzarella, tomates séchées, olives

Salade mache a
I'italienne

et basilic

% croque au comté AOP

maison

MERCREDI
{

Salade verte

FERIE

Filet de colin, boulgour et

légumes sauce coco @ créme et purée maison
o

<N

@

P ; )
Escalope de volaille a la \..Eas/ Dahl de lentilles corail

maison

Spaghettis a la carbonara

78

Mousse au chocolat Bio

()

Compote Bio \

‘,"A :
-

Petit suisse Bio

Fraises

Menus susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements et de la disponibilité des denrées auprés de nos fournisseurs.

Gluten, lait, ceufs, céleri, poisson.

Gluten, lait, moutarde

Gluten, lait

Gluten, lait, moutarde

** . |iste des allergénes a déclaration obligatoire - Viandes : origine France ou UE. - Cuisine centrale de Chorges - 2025.




Menu de la semaine 19

Du 04 au 08 mai 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI g
@
CP/ENS g

VENDREDI

Betterave a la mimolette

Salade de riz maison

Tomates cerises, échalotes,
estragon, asperges

Tapenade rouge maison
et légumes a croquer

Salade printaniére

Batavia, ceuf dur, petits pois
nouveaux et cébette

FERIE

Cordon bleu de dinde
Quinoa Bio et Haricots

beurre a la 7N

— '
Sauce tomate v
=

@ Bisy

€
Pavé de merlu

Ratatouille au four Bio

Chipolata des alpes 4&

grillée \31?5’/
PDT de Terre au four et

créme ciboulette maison

Tortellinis ricotta Bio
épinard et sauce au
basilic maison

Yaourt brassé aux fruits
Bio

Fruits de saison et
fromage Bio/AOP

Glace

Menus susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements et de la disponibilité des denrées auprés de nos fournisseurs.

Gluten, lait, ceufs, céleri, moutarde.

Gluten, lait, moutarde, céleri,
poisson, fruits a coque.

Gluten, lait

Gluten, lait, moutarde, ceufs.

** . |iste des allergénes a déclaration obligatoire - Viandes : origine France ou UE. - Cuisine centrale de Chorges - 2025.




